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[L CATALOGO DELLE CANTINE PAOLOLEO OFFRE UNA VASTA GAMMA DI VINI A
ACCESSORI PERSONALIZZABILL SCEGLI E CREA LA TUA CONFEZIONE REGALO

«

4 SCEGLIIL VINO €@ SCEGLI LA CONFEZIONE 4@ PERSONALIZZA

WINE SHOP
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L'IDEA 'VARIETALI PROPONE VINI DPANNATA IN CUI SI ESPRIMONO LE FRESCHE TIPICITA

DEI VITIGNI E LA LORO EVIDENTE RICONOSCIBILITA.

PRODOTTO NOTE

Chordonncy % 12,5 alc & chardonnay @ 4 mesiin acciaio

Salento IGP - 75c¢l 2 frutta a polpa gialla 101 salumi, formaggi e fritture

Verdeca % 12,5 alc & verdeca @ 3 mesiin acciaio e 1in bottiglia

Puglia IGP - 75c¢l 2 melq, agrumi, frutti bianchi 104 pesce, formaggi delicati e
verdure

Malvasia % 12 alc % malvasia bianca @ 4 mesiin acciaio e 1in bottiglia

Bianca Salento - 75¢| ©2 mango, papaya 100 pesce, frutti di mare e formaggi
delicati

Pinot grigio % 12,5alc & pinot grigio @ 3 mesiin acciaio e 1in bottiglia

. P% mela verde, pera, erbe 'Ol pesce, frutti di mare, verdure,

Tarantino IGP - 75c¢l mediterranee formaggi delicati

Primitivo rosée % 12,5alc & primitivo @ 3 mesiin acciaio

Puglia IGP - 75c¢l 2 fiori, ciliegia, lampone {04 primi delicati di carne e

pesce, fritture

Salice Salentino % 13,5 alc & salice salentino doc ) 18 mesi in acciaio
amarena, ciliegia, prugne "0 carne, funghi, formaggi
Rosso DOC - 75¢| = mature stagionati
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PRODOTTO NOTE

Negroamaro % 13alc % negroamaro @ 5 mesiin acciaio
Salento IGP - 75cl o2 ribes, prugne mature {04 brasati, ragy’, formaggi
Primitivo % 13,5 alc & primitivo @ 5 mesiin acciaio

p% ciliegia, more, gelsi, 'O carni, piatti a lunga cottura

Salento IGP - 75cl

lamponi
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Classice

CLASSICI

LINE

LA LINEA 'CLASSICI RAPPRESENTA [ CUORE DELLA TRADIZIONE, UNA LINEA CREATA
SECONDO LOGICHE DI UNA ESEMPLARE ATTIVITA VINICOLA DA SALVAGUARDARE.

PRODOTTO NOTE

Calaluna
Fiano Puglia IGP -
75cl

Battigia
Salento IGP - 75cl

lronico bianco
Bianco frizzante -
75cl

[ronico rosato
Rosato frizzante -
75cl

Grecia rose

Salento IGP - 75cl

Rosamora

Salento IGP - 75cl

% 13alc & fiano
p% agrumi, melone,

banana

% 13alc & chardonnay

p% pesca, mango,
ananas

% 11 alc

D% fiori bianchi, mela
verde, pera

% 11 alc

p% fiori, ciliegie e
lamponi

% 12 alc @ negroamaro

p% lampone, fragole,
erbe mediterranee

% 12,5 alc @ malvasia nera

2 frutti rossi ed erbe
mediterranee

i negroamaro e altri

@ 3 mesiin acciaio
1O} crostacei, pesce e frutti di

mare; verdure e carni bianche

@ 4 mesiin acciaio

YOl carni bianche, verdure e

formaggi

& chardonnay e malvasia

'Ol pesce, costacei, formaggi e

verdure

10} pesce, verdure e formaggi

@ 6 mesiin acciaio

'Ol verdure, carni bianche e

pesce

@ 3 mesiin acciaio

'Ol aperitivi gourmet, frittura
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PRODOTTO NOTE

Moramora % 14,5 alc & malvasia nera @
Salento IGP - 75¢] 2 more, gelsi, prugne (®)
appassite, spezie dolci
Negramante % 14alc % negroamaro @
2 frutti rossi e spezie @)
Salento IGP - 75cl dolci

Passo del Cardinale o 14 alc & primitivo di manduria (f)
Primitivo di Manduria ;% fiori bianchi. mela o)

! N
DOC - 75cl verde, pera

Ironico bianco - 375cl

3 mesi in barrique
ragu, carni alla brace, formaggi

stagionati

3 mesi in barrique

carni a cottura lenta,
formaggi stagionati

3 mesi in barrique e 6 in acciaio

sughi rossi, selvaggina, arrosti
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SPUMANTI

LE BOLLICINE SALENTINE GODONO DI UNIDENTITA
DI TERRITORIO E VITIGNO CHE LE RENDONO UNICHE E ALTRETTANTO SPECIALL

PRODOTTO NOTE

Rosarose blanc % 12,5alc & negroamaro 101 formaggi freschi, verdure,
pesce e pasticceria
Spumante Brut B fiori bianchi e agrumi, pesca e
- 75¢| frutti tropicali
Rosarose rose % 1N,5alc & negroamaro 104 pesce, salumi, verdure
e dolci cremosi
Spumante Brut £ frutti di bosco, fragola,

- 75c¢c| lampone
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SALENTO SALENTO
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PER TUTELARE 1 PAESAGGI E LA BIODIVERSITA DEL SALENTO, NONCHE LA SALUTE
DEI CONSUMATORI CANTINE PAOLOLEO PROPONE UNINTERA
LINEA DI VINI BIOLOGICI CERTIFICATI ICEA.

PRODOTTO NOTE

% 12,5alc & chardonnay bio @ 4 mesiin acciaio e 1in bottiglia

Ecosistema

Salento IGP - 75cl| F% pesca, pera e note ")l pesce, costacei, formaggi
agrumate delicati

Rurale % 12,5alc & negroamaro bio @ 3 mesiin acciaio e 2 in bottiglia

Salento IGP - 75cl p% melograno e frutti 'Ol crudi di pesce, carni bianche,
rossi verdure e formaggi delicati

Agricolo % 14 alc & primitivo bio @ 5 mesiin acciaio e 1in bottiglia

Salento IGP - 75cl 2 ciliegia e amarena "0l sughi rossi, carni e cacciagione

Terreno % 13,5 alc & negroamaro bio @ 5 mesiin acciaio e 1in bottiglia

Salento IGP - 75c¢l p% frutti rossi come fragole e YOl carni, salumi, formaggi e verdure

lamponi grigliate
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ALTURE

LA LINEA "ALTURE" PRENDE IL. NOME DAI LUOGHI D'ORIGINE, VITIGNI ANTICHISSIMI VOLTI
ALLESTINZIONE SITUATI TRA T 350 E 380 METRI DALTEZZA IN VALLE DTIRIA.

PRODOTTO NOTE

Verdeca
Valle d'ltria IGP
- 75c¢l

Minutolo
Valle d'ltria IGP
- 75c¢l

Bianco d'alessano
Valle d'Itria IGP
- 75cl

Susumaniello rosé
Puglia IGP
- 75c¢l

Susumaniello

Valle d'Itria IGP
- 75c¢l

% 13alc & verdeca @ 3 mesiin accigio e 12 in bottiglia
2 mela, agrumi, frutti 104 crostacei, pesce e frutti di mare
bianchi
% 13 alc 365 minutolo @ 3 mesiinaccigioelin bottiglia
2 rosa, pesca, frutti ")l pesce, crostacei, formaggi e
tropicali verdure

% 12,5 alc & bianco d'alessano @ 3 mesiin acciaio e 12 in bottiglia

F% fiori bianchi, pera, 'Ol pesce, carni bianche, formaggi e
pesca verdure

% 12,5 alc @ susumaniello @ 3 mesiin acciaio e 1in bottiglia

p% frutti rossi 'O minestre, salumi e verdure

% 13 alc @ susumaniello @ 6 mesiin acciaio e 12 in bottiglia

;% ciliegia e lamponi 'Ol sughi rossi, carni e formaggi

stagionati
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LA LINEA TOP' E DEDICATA A VITIGNI AUTOCTONI ED INTERNAZIONALI CHE SEGUONO
UN'ATTENTA VINIFICAZIONE ASSUMENDO PARTICOLARE PREGIO NELL'AFFINAMENTO IN
BOTTI DI ROVERE.

PRODOTTO NOTE

Fiano del Salento % 12,5 alc & fiano @ 4 mesiin acciaio e 1in bottiglia
Salento IGP - 75cl 2 agrumi, frutti tropicali 100 crostacei, pesce, frutti di mare

% 14alc & chardonnay fermentazione in barrique, 6
Numen @

pesca, ananas, vaniglia mesi in acciaio e 1in bottiglia

p% cioccolato bianco, _., carni bianche, cacciagione,
Salento IGP - 75c¢l andorle Ol funghi e tartufo

Salice Salentino % 13,5 alc & negroamaro e altri @ 12 mesi in barrique, 6 in botti e 4

: B frutti di bosco, pepe , in acciaio
DOC Riserva - 75c¢l nero, liqurizia, anice 104 carni a lunga cottura
Orfeo % 14,50lc & negroamaro @ 3 mesiin acciaio, 12 in barrique

D% frutti in confettura, scorza &3 ein bottiglia

.. . 1 R : N :
d'arancia in cioccolato {04 sughirossi e ragu, carni

Puglia IGP - 75c¢l

Fiore di Vigna % 14,5alc & primitivo @ 12 mesiin barrique, 6 in bottiglia

Salento IGP - 75cl

;% frutta a bacca nera appassita §7)| sughi rossi, arrosti e
e ciliegia sotto spirito cacciagione
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NEGROAMARO SALENTINO DI MANDURIA
Detuminazione di Orgine Protette. Detorsi li Originc P
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LA LINEA SALENTOP NASCE DA ANTICHI VITIGNI COLTIVATI AD ALBERELLO DI OLTRE
50 ANNI DETA. DATE LE RESE BASSE, LA QUALITA E LA CONCENTRAZIONE AROMATICA
DEI PICCOLI ACINI, SVILUPPANO VINI DI INEFQUIVOCABILE ELEGANZA E FASCINO.

PRODOTTO NOTE

TAcCorosso % 14,5 alc & negroamaro @ 3 mesiin acciaio, 10 in tonneaux
frutti di b " e 3 in bottiglia
. rutti di bosco, mirto,
Puglia IGP - 75cl o2 ginepro {04 carni a lunga cottura
Nerimatti o 14alc & salice salentino doc 4 mMesiin acciaio, 12 mesiin

) ) barrique, 6 in botti, 4 in bottiglia
Riserva Salice

2 amarene sotto spirito, prugne 17 carni rosse o grigliate, funghi

Salentino DOC - 75c¢l appassite, liqurizia, vaniglia
Giunonico % 14,5 alc & primitivo @ 4 mesiin acciaio, 20 in botti
Primitivo di Manduria 2 frutti di bosco, pepe nero, grandi e 3 in bottiglia

DOC - 75c| liqurizia, anice IO} stracotti, carne e verdure grigliate
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[ VINI TOP DI GAMMA VENGONO VESTITI DI ELEGANTI TUBI SERIGRAFATI ASTUCCI E
CASSETTE LEGNO DONANDO MAGGIORE PREGIO E RAFFINATEZZA AL TUO REGALO.

FORMATO

PRODOTTO

TIPOLOGIA

Passo del Cardinale 75cl, 1,51
Salice Salentino Riserva 75c¢l
Numen 75cl, 1,5l
Orfeo 75cl, 1,5l
Fiore di Vigna 75cl, 1,51

Rosamora 1,5l

A Moramora 1,51

2 ) Passo del Cardinale 1,51, 3l

i L Salice Salentino Riserva 1,51

i g Numen 1,5

a : Orfeo 1,51, 3]

= Fiore di Vigna 1,51
Passo del Cardinale 1,51, 3l
Salice Salentino Riserva 1,5l
Numen 1,5l
Orfeo 1,51, 3l, 51,121, 18I
Fiore di Vigna 1,5l
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KRIKO" : UN VINO PASSITO DI PRIMITIVO, DALLA CONCENTRAZIONE, CORPO E SPESSORE
MAESTOSL

LE GRAPPE OTTENUTE DA UNA SELEZIONE DI VINACCE DI NEGROAMARO E PRIMITIVO,
VENGONO DISTILLATE IN ESCLUSIVI ALAMBICCHI DI RAME E POl INVECCHIATE IN BARRIQUE

PRODOTTO NOTE

Passito Krikd - 75¢c1 % 145alc & primitivo 12 mesiin barrique
£ ciliegia, prugna, mirtillo sotto 10 cioccolato, pasticceria secca,
spirito, vaniglia, canditi formaggi erbolati
Grappa Orfeo - 50cl % 44 alc % hegroamaro @ 12 mesiin barrique
;% speziata, vanigliata 'Ol pasticceria secca, cioccolato
Grappa Fiore di Vigna % 44alc & primitivo @ 12 mesiin barrique
- 50cl ;% speziata, vanigliata IO} pasticceria secca, cioccolato

Grappa Primitivo di % 40 alc & primitivo di manduria @ [Ungo periodo in barrique di

Manduria Riserva - legni pregiati
70cl 2 speziata {01 stracotti, carne e verdure grigliate



A SOSTEGNO DI
ASSOCIAZIONE

_Lorenzo Risolo

Corri con noi...per la vital

DAL 2018 SOSTENIAMO CON LE NOSTRE CONFEZIONI REGALO
L'ASSOCIAZIONE ALR ONLUS PER LA CURA DEI TUMORI INFANTILI
WWW.ALORENZO.ORG
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SFOGLIA IL CATALOGO COMPLETO
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NEGREOAMARO

PRODOTTI TIPICI AL VINO DEL SALENTO
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IL PANETTONE ARTIGIANALE CON CIOCCOLATO E GANACHE AL
VINO NEGROAMARO IGP PUGLIA ORFEO HA UN MORBIDO
IMPASTO, FRUTTO DELLA SUA LENTA E NATURALE
LIEVITAZIONE: ALLINTERNO CIOCCOLATO E UNA GUSTOSA E
SORPRENDENTE GANACHE CON RIDUZIONE DI NEGROAMARO
ORFEO.

FORMATO 500 G.



VIVI AVVENTURA DEL VINO CON NOI!

PARTECIPA A UN'AUTENTICA E FORMATIVA ESPERIENZA
ENOLOGICA IN SALENTO:
TRA TRADIZIONE, MODERNITA E PRELIBATEZZE
SALENTINE ABBINATE
Al VINI DELLE CANTINE PAOLOLEO!
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) 4 UN CONSULENTE DEL REGALO A TUA DISPOSIZIONE

S PROPOSTE REALIZZATE SU MISURA PFR TF
& PRODOTTI DI ALTA QUALITA MADE IN ITALY
& PACKAGING RAFFINATO ED FCO-FRIENDLY
& PACKAGING RAFFINATO ED FCO-FRIENDLY
&F  CONSEGNE PROGRAMMATE IN TUTTO IL MONDO
&b REGALI SOLIDALI

WINE SHOP

PAOLOLEO
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WINESHOP@ePAOLOLEO.ITT

@

0831 205999

@ VIA MESAGNE 9, SAN DONACI (BR) - VIA OBERDAN 24/A, LECCE (LE)
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