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L'IDEA 'VARIETALI PROPONE VINI DPANNATA IN CUI SI ESPRIMONO LE FRESCHE TIPICITA

DEI VITIGNI E LA LORO EVIDENTE RICONOSCIBILITA.

PRODOTTO NOTE

Chordonncy % 12,5 alc & chardonnay @ 4 mesiin acciaio

Salento IGP - 75c¢l 2 frutta a polpa gialla 101 salumi, formaggi e fritture

Verdeca % 12,5 alc & verdeca @ 3 mesiin acciaio e 1in bottiglia

Puglia IGP - 75c¢l 2 melq, agrumi, frutti bianchi 104 pesce, formaggi delicati e
verdure

Malvasia % 12 alc % malvasia bianca @ 4 mesiin acciaio e 1in bottiglia

Bianca Salento - 75¢| ©2 mango, papaya 100 pesce, frutti di mare e formaggi
delicati

Pinot grigio % 12,5alc & pinot grigio @ 3 mesiin acciaio e 1in bottiglia

. P% mela verde, pera, erbe 'Ol pesce, frutti di mare, verdure,

Tarantino IGP - 75c¢l mediterranee formaggi delicati

Primitivo rosée % 12,5alc & primitivo @ 3 mesiin acciaio

Puglia IGP - 75c¢l 2 fiori, ciliegia, lampone {04 primi delicati di carne e

pesce, fritture

Salice Salentino % 13,5 alc & salice salentino doc ) 18 mesi in acciaio
amarena, ciliegia, prugne "0 carne, funghi, formaggi
Rosso DOC - 75¢| = mature stagionati



\A A
/U bl

PRODOTTO NOTE

Negroamaro % 13alc % negroamaro @ 5 mesiin acciaio
Salento IGP - 75cl o2 ribes, prugne mature {04 brasati, ragy’, formaggi
Primitivo % 13,5 alc & primitivo @ 5 mesiin acciaio

p% ciliegia, more, gelsi, 'O carni, piatti a lunga cottura

Salento IGP - 75cl

lamponi
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