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LA LINEA TOP E DEDICATA A VITIGNI AUTOCTONI ED INTERNAZIONALI CHE SEGUONO
UN'ATTENTA VINIFICAZIONE ASSUMENDO PARTICOLARE PREGIO NELL'AFFINAMENTO IN
BOTTI DI ROVERE.

PRODOTTO NOTE

Fiano del Salento % 12,5 alc & fiano @ 4 mesiin acciaio e 1in bottiglia
Salento IGP - 75cl 2 agrumi, frutti tropicali 100 crostacei, pesce, frutti di mare

% 14alc & chardonnay fermentazione in barrique, 6
Numen @

pesca, ananas, vaniglia mesi in acciaio e 1in bottiglia

p% cioccolato bianco, _, carni bianche, cacciagione,
Salento IGP - 75c¢l| andorle Ol funghi e tartufo

Salice Salentino % 13,5 alc & negroamaro e altri @ 12 mesi in barrique, 6 in botti e 4

: B frutti di bosco, pepe , in acciaio
DOC Riserva - 75c¢l nero, liqurizia, anice 104 carni a lunga cottura
Orfeo % 14,5alc & negroamaro @ 3 mesiin acciaio, 12 in barrique

D% frutti in confettura, scorza &3 ein bottiglia

.. . 1 R : N :
d'arancia in cioccolato O sughi rossi e ragu, carni

Puglia IGP - 75c¢l

Fiore di Vigna % 14,5alc & primitivo @ 12 mesiin barrique, 6 in bottiglia

Salento IGP - 75cl

;% frutta a bacca nera appassita §7)| sughi rossi, arrosti e
e ciliegia sotto spirito cacciagione
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