


La linea 'Classici' rappresenta il cuore della tradizione, una linea creata

secondo logiche di una esemplare attività vinicola da salvaguardare.

PRODOTTO NOTE

Calaluna
Fiano Puglia IGP -
75cl

3 mesi in acciaio13 alc fiano

agrumi, melone,

banana

crostacei, pesce e frutti di

mare; verdure e carni bianche

Battigia

Salento IGP - 75cl

13 alc chardonnay 4 mesi in acciaio

pesca, mango,
ananas

carni bianche, verdure e
formaggi

Ironico bianco
Bianco frizzante -
75cl

11 alc chardonnay e malvasia

fiori bianchi, mela
verde, pera

pesce, costacei, formaggi e 
verdure

Ironico rosato
Rosato frizzante -
75cl

11 alc negroamaro e altri

fiori, ciliegie e
lamponi

pesce, verdure e formaggi

Grecìa rosè

Salento IGP - 75cl

12 alc negroamaro 6 mesi in acciaio 

lampone, fragole,
erbe mediterranee

verdure, carni bianche e
pesce

Rosamora

Salento IGP - 75cl

12,5 alc malvasia nera 3 mesi in acciaio 

frutti rossi ed erbe
mediterranee

aperitivi gourmet, frittura



primitivo di manduria

PRODOTTO NOTE

Moramora
Salento IGP - 75cl

3 mesi in barrique14,5 alc malvasia nera

more, gelsi, prugne

appassite, spezie dolci

ragù, carni alla brace, formaggi

stagionati

Negramante

Salento IGP - 75cl

14 alc negroamaro 3 mesi in barrique

frutti rossi e spezie
dolci

carni a cottura lenta,
formaggi stagionati

Passo del Cardinale
Primitivo di Manduria
DOC - 75cl

14 alc

fiori bianchi, mela
verde, pera

sughi rossi, selvaggina, arrosti

3 mesi in barrique e 6 in acciaio

Ironico bianco - 375cl

Passo del Cardinale - 375cl







Le bollicine Salentine godono di un’identità

 di territorio e vitigno che le rendono uniche e

altrettanto speciali.

Rosarose blanc
Spumante Brut 
- 75cl

12,5 alc negroamaro

fiori bianchi e agrumi,

pesca e frutti tropicali

formaggi freschi, verdure, pesce

e pasticceria

Rosarose rosè
Spumante Brut
 - 75cl

11,5 alc negroamaro

frutti di bosco,
fragola, lampone

pesce, salumi, verdure e dolci
cremosi

PRODOTTO NOTE

per tutelare i paesaggi e la biodiversità del Salento, 

nonché la salute dei consumatori, Cantine PaoloLeo propone 

un’intera linea di vini biologici certificati ICEA.

chardonnay bioEcosistema
Salento IGP - 75cl

12,5 alc

pesca, pera e note
agrumate

pesce, costacei, formaggi delicati

Rurale 
Salento IGP - 75cl

12,5 alc negroamaro bio

melograno e frutti
rossi 

crudi di pesce, carni bianche,
verdure e formaggi delicati

Agricolo

Salento IGP - 75cl

14 alc primitivo bio 5 mesi in acciaio e 1 in bottiglia

ciliegia e amarena sughi rossi, carni e
cacciagione

Terreno

Salento IGP - 75cl

13,5 alc negroamaro bio 5 mesi in acciaio e 1 in bottiglia

frutti rossi come
fragole e lamponi

carni, salumi, formaggi e
verdure grigliate

4 mesi in acciaio e 1 in bottiglia

3 mesi in acciaio e 2 in bottiglia

PRODOTTO NOTE
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